l RS de la Boissiere De Montaigu
COﬂVi\/iO & gE N U Semaine du 03/06 au 09/06
= T T BT T

HORS D'CEUVRE Salade de gorr?me de Concomb(e BIO sauce Melon Salade de pennes BIO au m Better.av_es mais BIO Ag
terre nigoise creme pesto vinaigrette
haché VBF hipol oy L I i 1é
Steak haché VBF sauce Chipolatas sauce Wok de volaille Poisson meunicre n amelle de pois et blé
Barbecue tomate sauce tomate
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Belgnef';zjichoux Mélange de céréales Riz pilaf BIO Haricots verts Semoule
PRODUIT LAITIER Carré président Petit suisse sucré Coulommier BIO m Gouda
DESSERT Yaourt aromatisé BIO A§ Fruit frais Liégeois chocolat Cocktail de fruits Cake suprise D
Produit de saison I Viande de porc, volaille et beeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Frangaise
Produit Bio LE CHEF
ET SON EQUIPE
oy R VOUS SOUHAITENT
mRepas végétarien ’A% abs! Rouge

UN BON APPETIT !

~%. HVE : Haute Valeur

= Environnementale

MsC . a
Poisson MSC (Péche durable)

7

Nous proposons un fromage dans la semaine

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

DIENU

RS de la Boissiere De Montaigu

Semaine du 10/06 au 16/06

Salade verte croGtons

Carottes rapées BIO ; [ Tomate et mais BIO \ :
Radis BIO b
vinaigrette m et fromage o e vinaigrette AB FrlRnd auremaRe
iolini " Hachi menti 2 Z
Reviglinissa frofage Poisson pané B apA SRS Poulet paélla Jambon grill HVE
sauce tomate (Plat complet)
Epinards branche HVE s 5 — \
// S // Riz paélla Carottes BIO persillées
Croc'lait BIO AE’ Brie BIO Ag Fromage du jour BuchetteBldoe SR AB"
Yaourtf\llrili(t):te aLx Compote de fruits Fruit frais BIO m Churros au chocolat Fruit frais BIO Aé’

. Patisserie élaborée dans notre cuisine

mRepas végétarien

MSC
Poisson MSC (Péche durable)

I Viande de porc, volaille et boeuf

Frangaise

Produit Bio

"@ Label Rouge

AN HVE : Haute Valeur

=’ Environnementale

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Nous prop un fi ge dans la

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



COﬂVI\/lO

@JENU

RS de la Boissieére De Montaigu

Semaine du 17/06 au 23/06

Betteraves BIO 0% 3dlace de pommmes de o Paté de campagne
HORS D'CEUVRE e AB terre emmental AB Friand au fromage Melon Pag
vinaigrette HVE
tomates BIO
Taii otk o . D linal
ajine de boulettes de B taitomdts Longe de porc HVE Cordon bleu de volaille os de Fo inala
boeuf sauce barbecue creme
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule Ratatouille Haricots verts Pates Purée de brocolis BIO Aé’
PRODUIT LAITIER Saint Bricet Coulommier BIO Rondelé BIO m Carré ligueil
DESSERT Fruit frais rotde glace vehllle Flan patissier % Fruit frais BIO m Liégeois vanille
chocolat
Produit de saison I Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Francgaise

Produit Bio

&A% Label Rouge

i 3 A . AN
*ﬁl Patisserie élaborée dans notre cuisine

mRepas végétarien

MsC . a
Poisson MSC (Péche durable)

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

HVE : Haute Valeur
Environnementale

Nous pi un fi

ge dans la

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



P

Convivio

@JENU

RS de la Boissiere De Montaigu

Semaine du 24/06 au 30/06

Oeuf dur sauce
cocktail

HORS D'CEUVRE

Radis beurre

Salade de blé au
surimi

Salade de riz BIO
mexicaine

Concombres BIO
vinaigrette m

Escalope de volaille
moutarde a I'ancienne

Saucisse de Toulouse
HVE grillée

Sauté de volaille au
jus

Colombo de poisson

Gnocchi sauce tomate

PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Beignets de . Gratin de choux fleurs = o . )
P
COUrgattes Haricots blancs BIO Mijoté de Petits pois //
PRODUIT LAITIER BUChengl‘ée G 8| Petit suisse sucré Camembert Emmental rapé
DESSERT Compote de fruits Fruit frais BIO a8 Dessert lacté caramel Yaourt aromatisé BIO aB Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

MSC . .
Poisson MSC (Péche durable)

I

72

Viande de porc, volaille et boeuf

Frangaise

Produit Bio

Label Rouge

HVE : Haute Valeur
Environnementale

Nous p un

ge dans la

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !




ConvMo

HORS D'CEUVRE

@JENU

RS de la Boissiére De Montaigu

Semaine du 01/07 au 07/07

Salade de lentilles,
emmental vinaigrette

Betteraves stock déja
livré + barquettes vide

Pizza au fromage

Tomates BIO vinaigrette

a5

Pasteque

Raviolis de Beeuf VBF Beignets au calamar Dos de colin sauce

boite stock tampon sauce tartare e Cheeseburger Roti de dinde froid
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
/] Haricots verts S AT Frites au four Taboulé %
persillées

PRODUIT LAITIER Brie pointe BIO m Fromage du jour Carré président Fromage du jour

Compote de pomme
stock tampon déja
livré sur place

Pot de gla.ce vanille Yaourt ve!oute aux Fruit frais BIO AE
fraise fruits

DESSERT

Beignet aux pommes

Produit de saison I Viande de porg, volaille et beeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Frangaise
b P . .
S roduit Bio LE CHEF
‘:! Patisserie élaborée dans notre cuisine

ET SON EQUIPE

#:3 Label Rouge VOUS SOUHAITENT

mRepas végétarien

MSC
Poisson MSC (Péche durable)

UN BON APPETIT !

HVE : Haute Valeur
Environnementale

Nous prop: un fi ge dans la

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



